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Beste Gasten, wilt u ons vooraf belangrijke gezondheidszaken, 

zoals bijvoorbeeld voedselallergieën, diabetes of zwangerschap 

mee te delen, dan kan de keukenbrigade daar bij de bereiding 

van uw maaltijd rekening houden. Uw welzijn in ons huis is 

ons uiteraard lief. 

De Directie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Iedere 1e donderdag van de maand 

ÖVERRASSINGSAVOND× 

Laat u verrassen door de chef-kok voor Þ 35,- p.p. 

De hele avond wordt u verwend met diverse gangen 

tongstrelende Zuid-Europese culinaire specialiteiten 

 

Reserveer tijdig voor een knus tafeltje 0487 573023  of 

info@veerhuis-heerewaarden.nl 
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Vooraf    
 

  Gemarineerde olijven     Þ  3,50 

Mandje brood met bruchetta Boter  Þ  3,- 

 

  Catalaanse tomatensoep    Þ  4,75 

  geserveerd met Parmezaanse kaas en room 

Klassieke uiensoep     Þ  4,75 

Soep van de dag     Þ  4,50 

 

 Salade Caprese     Þ  9,- 

mozzarella, tomaten, basilicum kappertjes  

in een pesto dressing      

Insalata mista      Þ  8,75 

salade van het seizoen. 

 

  Vitello tonato      Þ  9,75 

Gesneden kalfsfricandeau met tonijnmayonaise . 

 

  Rundercarpaccio      Þ  9,25 

  met grana padano, basilicum dressing en peper 

 

  Zalm trio      Þ  12,- 

  Koud- en warmgerookte zalm uit eigen 

  Rookoven en zalmtartaar met een zachte 

  Mierikswortelsaus 

 

  Scampis uit de oven     Þ    9,- 

  bereid met olijfolie, knoflook, pepers en 

  Italiaanse kruiden 

 

  Tapas       Þ  7,50

  Tapas uitgebreid     Þ 12,50 
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Vleesspecialiteiten 

   let ook op de dagaanbiedingen!  

 

    Verborgen varkenshaas     Þ 19,- 

omwikkeld in panchettaspek, met zachte  

warme knoflooksaus    

 

Toscaanse lamsbiefstuk met rozemarijn  Þ 19,50 

verse Zuid-Europese kruiden nemen 

U mee naar Italië 

 

Ossobucco classico     Þ 21,- 

traditioneel Italiaans Gerecht.  

Kalfsschenkel in tomaat-citroensaus 

    

Runder rib-eye van de grill   Þ 22,- 

gerserveerd met brucchetta boter 

 

Tournedos van de grill    Þ 24,- 

gorgonzola saus apart geserveerd. 

 

Tournedos Rossini     Þ 29,50 

dé Klassieker! Heerlijk met ganzenlever, 

een traktatie voor de mond 

 

 

 

Per tafel worden bijpassende pasta, verse friet, salade 

en groente geserveerd. 
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Visspecialiteiten 

   Let ook op dagaanbiedingen! 

 

Zalmfilet uit eigen rookoven!    Þ  22,- 

  begeleid met Tagliatelle, zalmkaviaar en  

beurre Blanc. In eigen keuken met rookoven  

 

Zalm Ùt Oude Veerhuis (2 personen)   Þ 37,50 

wij laten het Oude Veerhuis (vroeger bekend  

als ØHet eenige Zalmrestaurant van NederlandÙ 

in ere, door een prachtige zalm te serveren. Bereid in een 

kruiden/groentenpakketje en witte wijn. 

 

Mosselen         Þ 19,50 

versie van de klassieke Impepata di Cozze. 

met witte wijn, groentenbouquet en knoflook-kruidensau

  

Siciliaanse Zwaardvis    Þ 24,- 

agghiotta di pesce spada    

uit de oven, bereid met o.a. pijnboompitten  

en rozijnen. 

 

GambaÙs á la plancha     Þ 22,- 

  grote garnalen van de grill met knoflook 

en kruidensaus.    

 

 

Per tafel worden bijpassende pasta, verse friet, salades 

en groente geserveerd. 
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Pizza   
 

 Pizza Ùt Oude veerhuis     Þ 12,50 

verse zalm, rode ui, kappertjes, olijven, tomaat, kaas, ansjovis, citroen 

  Margherita       Þ  8.- 

tomaat en kaas 

Salame        Þ  8,50 

tomaat-kaas-salami      

Vegetariane       Þ  9,- 

tomaat-kaas-verschillende groenten 

Carbonara       Þ 10,- 

tomaat-kaas-ham-salami-spek-ui 

Banana tropicana      Þ 10,- 

  tomaat, kaas, gehakt, banaan, salami, pepers, ui en ananas 

  Calzone       Þ 10,- 

dubbelgeslagen, tomaat kaas ham, salami 

Espagnole       Þ 11,- 

chorizo, spaanse peper, ui, ham ansjovis, olijven, paprika 

Quattro Stageoni      Þ 11,- 

tomaat, kaas, ham, champignons, salami ,ansjovis, uien 

Funghi Marinara      Þ 12,- 

tomaat, kaas, champignons, zalm, garnalen mosselen, spaanse pepers 

Gorgonzola       Þ 12,- 

tomaat, kaas, champignons, ham, gorgonzola,  

broccoli, paprika en ui 

Quattro Formaggi     Þ 12,- 

  tomaat, 4 Italiaanse kazen, peterselie  

Pizza Bolognese      Þ 13,- 

  met heerlijke Italiaanse gehaktsaus 

Maffioso    Þ  13,- 

  kalfsvlees, tonijn, rode ui, olijven, kappertjes mozarella, paprika 
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Pasta en Lasagne 

 

 LASAGNA BOLOGNESE     Þ 12,- 

ovengerecht, laagsgewijs gemaakt. Kaas,  

tomaat en rundvlees saus 

LASAGNA SPINACI E GORGONZOLA    Þ 12,- 

ovengerecht, laagsgewijs met spinazie en  

gorgonzola saus 

 

 TAGLIATELLE AL SALMONE E CAVIALE   Þ 16,- 

saus van verse zalm, room en zalmkaviaar met  

peterselie en citroen 

TAGLIATELLA SCOGLIO     Þ 12,- 

met een garnituur van garnalen, mosselen, inktvis,  

kappertjes, pepers in een pittige tomatensaus. 

TAGLIATELLE BOLOGNESE     Þ 13,- 

in Italië eet men geen Spaghetti met Bolognese,  

maar altijd Tagliatelle. Saus van groenten,  

rundergehakt, gepelde tomaat, knoflook,  

basilicum en Parmezaanse kaas. 

 

  SPAGHETTI CARBONARA     Þ 12,- 

bereid met spek, ui, knoflook, witte wijn, room,  

peterselie en Parmezaanse kaas. 

 

  AGNOLOTTI PESTO E PANNA    Þ 13,- 

gevuld met basilicumsaus, room en Parmezaanse kaas 

AGNOLOTTI CON I PORCINI     Þ 14,- 

deegkussentjes gevuld met geitenkaas en diverse  

kruiden, waaronder basilicum. In een heerlijke saus  

van bospaddenstoelen. 

AGNOLOTTI CON LA SALVIA     Þ 14,- 

deegkussentjes in een romige salisaus met veel  

Parmezaanse kaas. 
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Kindermenu á   Þ 10,- 

 
  

Pizza bambino  en een heerlijk kinderijsje 

Tomaat,kaas  

 

of 

 

Spaghetti met saus   en een heerlijk kinderijsje 

 

of  

 

Friet, appelmoes, kipnuggets of schnitzeltje 

en een heerlijk kinderijsje 
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Dessert 
 

I dolce e I gelati 

 

  Coupe Romanoff     Þ 6,75 

gemarineerde aardbeien, aardbeien- en 

vanille-ijs, aardbeiensaus en slagroom 

 

  Banana Royal      Þ 6,- 

vanille-ijs, banaan, slagroom, en een  

kannetje warme chocolade saus 

 

  Tiramisu!      Þ 6,50 

Italiaanse taart van mascarpone, lange vingers  

en koffie 

 

 Gelate al Caffe      Þ 6,50 

koffie-, karamel-, vanille-ijs, amaretto en slagroom 

 

  Heerewaardens Dessert    Þ 6,50 

  warm appelgebak, boerenjongensijs, slagroom 

 

  Coupe Dame Noir     Þ 5,50 

  vanille-ijs met geglaceerde chocolade saus  

en slagroom  

 

Warme Apfelstrudl      Þ 4,75 

met een bolletje vanille-ijs en slagroom    
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Wijnkaart 
 

Witte wijn 

  VILLA LUISA     Þ 16,- 

   Pinot Grigio Venezie    

PRONOL     Þ 16,- 

  Prosecco DDOC 

TENUTA GIGLIO    Þ 17,50 

Trebbiano dÙAbruzzo DDOC  

CORTECHIARA    Þ 18,- 

 Soave Classico   

BOURGOGNE CHARDONNAY   Þ 20,-  

Rode wijn 

LA BADISSA     Þ 18, 

Chianti Classico   

   CONVIVIALE     Þ 14,- 

   Montepulciano dÙAbruzzo DDOC   

PION dÙOR     Þ 16,- 

VALPOLICELLA SUPERIOR   Þ 16,- 

DDOC 2006   

   CHIANTI mandfles    Þ 14,- 

   Origneel Italiaans drinken!    

   CASA de la REINA    Þ 18,- 

   Rioja Crianza 2005    

   DEVALBERT grande reserve   Þ 16,- 

   cotreaux du Languedoc   

CASA SAFRA gran reserve 2000  Þ 18,- 

Alicante 

Rosé wijn 

   ESPRIT de NIJINSKY    Þ 22,- 

Topper uit California, Cabernet Sauvignon 

VENEZIO RABOSO    Þ 18,- 

Heerlijke frizzante rose    

   CHIARETTO BARDELINO   Þ 14,- 

   

  Karaf huiswijn wit of rood ½ l.   Þ  9,- 
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Bier en wijn per glas 

 
 Hertog Jan Tap,   Bol glas  Þ 2,25 

 Hoegaarden Tap,   Vaas-glas  Þ 3,00 

 Leffe Blond    Kelk-glas  Þ 3,25 

Leffe Donker dubbel Kelk-glas  Þ 3,50 

 Leffe triple    Kelk-glas  Þ 3,75 

 Zomerbier rosé      Þ 3,- 

 
 Huiswit glas rood (droog)    Þ  2,50 

 Huiswijn glas wit (droog)    Þ  2,50 

 Huiswijn (zoet)     Þ  2,50 

 Dessertwijn (honing/zoet)    Þ  3,-- 

 

 FRISDRANK 
 

 7-UP       Þ 1,75 

 Appelsap      Þ 1,75 

 Jus dÙOrange      Þ 1,75 

 Ice Tea      Þ 1,75 

 Tropical multi fruit juice    Þ 1,75 

 Coca Cola      Þ 1,75 

 Coca Cola Light     Þ 1,75 

 Sinas       Þ 1,75 

 Tonic       Þ 1,75 

 Bitter Lemon      Þ 1,75 

 Bronwater      Þ 1,75 

 Tomatensap      Þ 1,75 

 Roosvicee      Þ 1,- 
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Likeur, port, gedestileerd 

 

  Martini Vermouth dry    Þ  2,75 

  Martini Vermouth Bianco    Þ  2,75 

  Martini Vermouth Rosso    Þ  2,75 

  Rode Port Tawny     Þ  2,75 

  Witte Port      Þ  2,75 

  Port 10 jaar oud     Þ  5,- 

  Sherry medium     Þ  2,75 

  Sherry dry      Þ  2,75 

 

  Veccha Romana (Italiaanse cognac)  Þ  4,50 

  Grappa      Þ  4,50 

  Jonge Jenever     Þ  2,25 

  Vieux       Þ  2,50 

  Franse Cognac  Martell    Þ  5,- 

  Whiskey Glen Livet single malt   Þ  5,50 

  Whiskey Irish     Þ  4,50 

  Calvados      Þ  4,- 

  Jägermeister      Þ  2,25 

 

  Sambuca      Þ  4,50 

  Amaretto di Saronno    Þ  3,50 

  Tia Maria      Þ  4,50 

  Cointreau      Þ  4,50 

  Grand Marnier Rouge    Þ  4,50 
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Koffie van de Roode Pelikaan 

 
  Koffie       Þ 1,75 

  Espresso      Þ 1,75 

  Cappuccino      Þ 2,25 

  Koffie Verkeerd     Þ 2,25 

  Thee (potje)      Þ 2,75 

  Espresso dubbel     Þ 3,-- 

 

  Irish Cofee (whiskey)    Þ 5,50 

  Caffe Italiano (Amaretto)    Þ 5,50 

 

  Koffie/capuccino met  

Appelgebak en slagroom    Þ 4,00 

 

  Warm Appelgebak met slagroom    Þ 2,50 

  (of ander gebak indien voorradig)  

   

  Apfelstrudl met slagroom    Þ  4,75 

  En een bolletje vanille-ijs 
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Lunchkaart    vanaf 11.00 tot 15.30 uur 

  

Catalaanse tomatensoep    Þ  4,75 

met grane padano en room 

Soep van de dag, keuze van de Chef  Þ  4,75 

  

Omelet Naturel geroosterd brood en boter  Þ  6,50 

 

 Boerenomelet geroosterd brood en boter  Þ  7,50 

   

 Uitsmijter met ham en kaas    Þ  6,50 

 3 scharreleieren. Naar keuze wit of bruin brood 

Uitsmijter tomaat, kaas, bieslook   Þ  6,50 

3 scharreleieren. Naar keuze wit of bruin brood    

  

2 Bourgondische runderkroketten   Þ  6,- 

geserveerd met brood, boter en mosterd 

Broodje (ciabatta) rijkelijk belegd met: 

 Tonijnsalade     Þ  6,50 

 of Boerenkaas, tuinkers,mosterddressing Þ  5,50 

 of Gezond (met ei zonder vlees)   Þ  5,50 

 of Gerookte zalm met dressing   Þ  7,50 

 

 Salade van het seizoen    Þ  8,75 

 (informeer bij de bediening) 

Salade Niçoise     Þ  10,- 

tonijn, ui, ei, olijven, slasoorten, dressing en brood 

  

 Dagschotel vis of vlees, friet, en salade  Þ  11,- 

  

Tapas       Þ   7,50 

Tapas uitgebreid     Þ 12,50 

 

 


